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o VIENU

WAIRS BARBECUE

COCKTAIL : MOJITOS OU PUNCH OU PINA COLADA
4 PIECES SALEES FROIDES ET CHAUDES PAR PERSONNE

LE MENU COMPREND :
LE BUFFET D’ENTREES
LE BARBECUE : BROCHETTES OU COTE DE BOEUF
LES ACCOMPAGNEMENTS CHAUD OU FROID A CHOISIR
LE BUFFET DE FROMAGES

LES BOISSONS : OPEN BAR SOFT, VINS
BUFFET DE THE ET CAFE AVEC SUCRE, EDULCORANT, LAIT

Buffet d’entrées

Carpaccio de tomate mozzarella
Melon et jambon

Terrine de campagne au poivre vert
Terrine de poissons

Au barbecue ou a la plancha

Brochette de volaille marinée
Brochette de gambas au tandorri (supp 3,5€/pers.)
Cote de boeuf grillée

Garniture froide ou chaude (a choisir)

Gratin dauphinois & tomate provencale
Ou Taboulé - Coleslaw - Pennes au pesto

Plateau du fromager

Brie de Meaux, emmental, chévre
Salade Verte
Desserts

Flan

Minestrone de fruits au basilic
Tarte aux pommes

Moelleux chocolat



oo VIENU

L Ed DETENTE

COCKTAIL : MOJITOS OU PUNCH OU PINA COLADA
4 PIECES SALEES FROIDES ET CHAUDES PAR PERSONNE

LE MENU COMPREND :
LE BUFFET D’ENTREES
LE BAR A SALADES
LE BUFFET DE FROMAGES
LE BUFFET DE DESSERT

LES BOISSONS : OPEN BAR SOFT, VINS
BUFFET DE THE ET CAFE AVEC SUCRE, EDULCORANT, LAIT

Buffet d’entrées
Carpaccio de tomate et mozzarella
Melon et jambon

Taboulé a l'oriental

Bar a salades

Mais, chips d’oignons, feta, tomate cerise
Bacon, crevettes, champignons de paris,
Noix, Noix de cajou

Salade verte, salade mélangée
Vinaigre balsamique, vinaigrette saveur
framboise

Dessert

Minestrone de fruits au basilic



