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Terrine de foie gras, confiture d’olives au gingembre
Ou
Petit pain de crabe et coulis de homard
Ou
Verrine de tourteaux à la pomme granny et céleri en rémoulade
Ou
Verrine de demi-homard sur coulis de carottes à la noisette – supplément 10 €

s  PLATS AU CHOIX

s  DESSERTS AU CHOIX

s  ENTRÉE AU CHOIX

Paleron braisé façon Rossini, pomme boulangère
Ou
Bouchée façon Reine de ris et de quasi de veau au vin jaune
Ou
Noix de Saint-Jacques rôties sur tatin de carmines braisées à l’orange
Ou
Dos de cabillaud en croûte de pain, sauté de champignons, sauce verveine

Croustillant au chocolat
Ou
Dacquoise à la poire et à la vanille
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